
Условия  питания обучающихся, в том числе инвалидов  

и лиц с ограниченными возможностями здоровья 

 

В образовательном учреждении созданы все необходимые условия  для 

организации горячего питания, в том числе инвалидов и лиц с ограниченными 

возможностями здоровья. На первом этаже школы имеется столовая на 240 

посадочных мест (общая площадь – 440 кв.м) и пищеблок, который соответствует  

установленным санитарным нормам. Питание осуществляется за счет средств 

родителей. В школьной столовой был  произведен капитальный  ремонт пищеблока и 

монтировано новое оборудование. 

Столовая полностью укомплектована необходимой посудой. Ее чистоте уделяется 

повышенное внимание. Мытье и дезинфекция производятся с соблюдением всех норм 

санитарно-гигиенического режима, используется самые лучшие средства 

дезинфекции. 

 

Материально- техническое обеспечение пищеблока , для использования при 

организации горячего питания обучающихся ГБОУ СОШ пос. Ильмень 

 

 
 



Организация питания в образовательном учреждении осуществляется на 

основании двухстороннего договора между ГБОУ СОШ пос.Ильмень , и 

Индивидуальном предпринимателем «ИП Сапогина». Контроль за качеством  питания 

осуществляет  бракеражная комиссия (утвержденная приказом директора  школы). 

Работа бракеражной  комиссии позволяет контролировать  организацию питания в 

школе, его качество, вносить необходимые коррективы и, в конечном свете , сохранить  

здоровье каждого ученика нашей школы. 

Большое внимание уделяется  калорийности  школьного питания. Благодаря 

проекту модернизации  школьных  столовых у нас появился такой  аппарат как 

пароконвектомат. Его применение помогло расшить  приготовление ряда блюд за счет 

задания для  каждого продукта своего особого режима приготовления. При этом 

обеспечивается не только высокие вкусовые качества, но и  сохраняются все полезные  

свойства  продуктов, не происходит разрушение полезных минеральных веществ и 

витаминов. 

В меню  систематически включается  блюда из мяса, рыбы, молока, творога. Для 

профилактики авитаминоза и ОРВИ у учащихся школы, в рационе используется 

аскорбиновая кислота, фрукты, овощи. 

 

Охват горячим питанием – 100% учащихся 

 

График приема пищи учащихся ГБОУ СОШ пос. Ильмень 

 

Завтрак 

1-5 классы – после 2 урока – 10.10-10.30 

6-10 классы – после 3 урока – 10.030-11.15 




